LAMMSPEZIA LITATEN

Alle Gerichte mit Reis oder Chahbati serviert.

51
52
53

54
55

56

57

58

59

Lamm Curry

Lammfleisch in Currysauce, Ingwer und Knoblauch 14,50
Butter Mutton

Sahniges Lammfleisch in Butter-Currysauce 14,50
Mutton Korma

zartes Lammfleisch in Mandel-Cashewnuss-Cremesauce

mit Kokos 14,50
Mutton Palak

Lammfleisch in Spinat mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln 14,50
Mution Alu

zartes Lammfleisch mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch

in Currysauce 14,50
Mutton Sabji

Lammfleisch mit frischem Gemise

in wirziger Sauce 14,50
Mutton Champignon

Lammfleisch mit frischen Champignons

in wiirziger Sauce 14,50
Mutton Karahi

Lammfleisch mit Paprika, Ingwer, Knoblauch, Tomaten,
gebraten 14,50
Bangon Gosht

Lammfleisch mit Auberginen, Zwiebeln, Ingwer,

Knoblauch, Tomaten in Currysauce gebraten 14,50

BIRTYVANI SPEZIALITATEN

60

- 61

62

Vegetarisches Biriyani

?ebrotener Basmatireis mit verschiedenen Gewiirzen,

rischem Gemise mit Joghurtsauce 11,00
Hamza Biriyani

gebratener Basmatireis mit Lammfleisch, verschiedenen

Gewiirzen in Joghurtsauce 13,50
Chicken Biriyani

gebratener Basmatireis mit zarten Rotbarschfilet,

versch. Gewiirzen, mit Joghurtsauce 12,00

FISCHSPEZIALITATEBEN

Alle Gerichte mit Reis oder Chahbati serviert.

63

64
65

66

67
68

69

Fisch Bhonna

Rotbarschfilet mit Zwiebeln, Paprika, frischen Tomaten,

Zitrone und wiirziger Sauce 113,50
Fisch Curry

Rotbarschfiletwirfel in pikanter Currysauce 13,50
Fisch Madras

Rotbarschfilet in Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch, Tomaten,

in wiirziger Currysauce 13750
Fisch Masala

Rotbarschfilet mit Kartoffeln, Knoblauch, Ingwer und

Gewirzen in Currysauce 13,50
Scampi Curry

Grofigarnelen in pikanter Currysauce 14,50
Scampi Masala

GroBgarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,

mit frischen Tomaten und verschiedenen Gewiirzen 15,50
Scampi Korma

Grofigarnelen in Mandel-Cashewnuss-Cremesauce mit Kokos 16,00

EXTRA BBEILAGEN

70
71
72
73
74

Papad knuspriges Brot aus Linsenmehl 1,00
Batura frittiertes Fladenbrot 1,50
Nan ovales Fladenbrot aus dem Lehmofen 1,50
Achar eingelegte Friichte in Senfé| 1,50
Raita joghurt mit Tomate und Gurke mit Gewiirzen 1,50

PAKISTANISCHE DESSERTS

75
76
77
78
79
80

Mangocrame Mangomus mit Joghurt geschlagen 4,00
Gulab Jammon Milchbélichen in Sirup 4,50
Mango Melba Mango mit Vanille-Eis und Mandeln 4,00
Mango Kulfi zwei Eis mit Mango und Mandeln 4,00
Obstsalat exotische Friichte mit Vanilleeis und Sahne 5,50

Hamza Becher Vanilleeis mit Mango, Rosinen und Pistazien 4,50

AND TAKE AWAY

Pakistanische & Indische Spezialitaten

Erleben Sie ein Stiick Indien in Ennepetal
und lassen sich im Hamza-Restaurant mit
original pakistanischer und indischer
Kiiche verwohnen!

Wir bieten fast 100 verschiedene Speisen, die wir
fiir Sie immer frisch zubereiten.
Natiirlich auch zum Mitnehmen!

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob die Speisen
“europaisch mild", "scharf" oder
"indisch scharf" serviert werden sollen.

Sie kénnen bei uns in gepflegter Atmosphare Ihre
Feste feiern. Zum Beispiel Hochzeit, Jubilaum,
Geburtstag, Konfirmation oder Kommunion.

Unsere Raumlichkeiten bieten ausreichend Platz
far bis zu 60 Personen.

Unser Personal wird Sie gerne beraten:

Telefon: 02333 / 60 15 60
Wir liefern auch nach Hause

ab 20,- Eure Bestellwert frei Haus!
Offnungszeiten:
Di. - So.: 17.00 - 22.00 Uhr
Montag Ruhetag!
Hagener Str. 154
58256 Ennepetal-Hasperbac




VORSPEISEN

Alle Vorspeisen mir verschiedenen Saucen serviert.

01 Samosa

knusprig gebackene Teigtaschen mit Gemise

02 Gobi Pakora

Blumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken

03 Alu Pakora
Karfoffeln in Kichererbsenmehl gebacken
04 Panir Pakora
Hausgemachter Kase in Kichererbsenmehl gebacken

05 Bengan Pakora

Auberginen in Kicherebsenmehl gebacken
06 Chicken Pakora
Hihnerbrusfilet in Kichererbsenmehl gebacken
07 Gemischte Pakora
Blumenkohl, Auberginen, Kartoffeln, Kése und Zwiebeln
in Kicherebsenmehl gebacken
08 Fisch Pakora
Rotbarschfilet in Kicherebsenmehl gebacken
09 Mushroom Pakora
frische Champignons in Kicherebsenmehl gebacken
10 Jinga Pakora
Garnelen in Kichererbsenmehl gebacken
11  Chicken Tikka
in Joghurt mariniertes Hihnerbrustfilet am Spief,
im Tandoori Ofen gegrillt, mit verschiedenen
Gewiirzen, dazu Salat und Sauce
12 gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen
amosa, Auberginen, Kartoffeln, Zwiebeln,
Champignons in Kichererbsenmehl gebacken

SUPPEN

13 Subii Soup  Gemiisesuppe
14 Dal Soup
15 Tamatersoup Tomatensuppe
16 Chickensoup Hihnersuppe

17 Hamza Soup Suppe aus Hihnerfleisch,
Linsen und Basmatireis, sauerpikant

18 Jinga Soup  Garnelensuppe nach indischer Art

Linsensupp

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

5,00

5,00
4,00
4,00

6,00

6,90

7,90

4,00
4,00
4,00
4,50

4,50
4,50

SALATE

19
20

2]
22
23

kleiner gemischter Salat

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken 2350
Gemischter Salat

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, hausgemachter

Kase, Zwiebeln und Dressing 4,00
Hamza Salat

aus versch. Frichten, mit Papadam 5150}
Chickensalat

Huhn mit Ananas, Tomaten und Joghurtdressing 6,00
Tamater Paneer Salat i

Tomaten mit hausgemachtem Kése, Essig-Ol-Dressing 5,00

VEGEBTARISCHE GBERICHTE

Alle Gerichte mit Reis oder Chahbati serviert.

24

25

26

27

28
29
30
31

32

33

Dal Tarka

Linsen mit Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce, mit

gebratenen Zwiebeln in Ol verfeinert 10,50
Subji Ka Sangam
versch. wechselnde frische Gemisesorten mit Kése und
frischen Champignons 10,50
Channa Masala
Kichererbsen mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch, mit Masala gemacht 10,50
Subji Korma
verschiedene Gemiisesorten in Sahnesauce mit Mandeln
und Cashewniissen 10,50
Shahi Bengan
Aubergine mit Gemise, Kdse, Karoffeln in milder Sauce 10,50
Shahi Mirch .
Paprikaschote mit Gemise, Kdse, Kartoffeln in milder Sauce 10,50
Palak Panir
Spinat mit hausgemachtem Kése, Ingwer und Knoblauch 10,50
Mushroom Korma
frische Champignons in Sahnesauce, mit Mandeln, Kokos
und Cashewniissen 10,50
Alu Gobi
Blumenkoh! mit Kartoffeln, pikant, mit Masala gewirzt
und gegart 10,50
v Sag

Spinat und Karfoffeln mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

10,50

in einer pikanten Sauce eingelegt

SPEZIALITATEN

AUS DEM TANDOOR-OFEN
Alle Gerichte mit Reis oder Chahbati serviert.

34

35

36

37

38

Tandoori Seekh Kabab

mariniertes Hihnerhackfleisch im Tandoori gegrillt und
auf heier Gemiseplatte serviert

Tandoori Seekh Kabab aus Lamm
marineirtes Lammhackfleisch im Tandoori gegrillt und
auf heiBer Gemiseplatte serviert

Chicken Tikka
mariniertes Hihnerbrustfilet in Joghurt, mit versch.
Gewirzen, serviert auf heifer Platte

Hamza Mixed Tandoori Grill
Tandoori Chicken Tikka, Chicken Seekh Kabab,

116,90

Shami Kabab aus Chicken, serviert auf heiﬁgP!cﬂé ;

Panir Tikka Masala .

hausgemachter Rahmkése mit Ingwer, Zwiebeln, Paprika,
Tomaten, versch. Gewiirzen, serviert auf heiBer Platte 12,50

HUHNERSPEZIA LITAT BN

Alle Gerichte mit Reis oder Brot.

39
40
41
43
43

44
45

46

47

48

49

50

Chicken Manlgo Curry
Héhnchenbrustfilet mit Mango in Cashewnuss-Cremesauce 13,90

Chicken Spezial

Hahnchenbrustfilet mit Bananen in Sahnesauce

Chicken Curr

H&hnchenbrusrﬁ?;t mit Gewiirzen in Currysauce

Chicken Spezial
Héhnchenbrustfilet mit Mandeln in Curry- und Buttersauce 13,90

Chicken Palak
Héhnchenbrustfilet mit Spinat, Tomaten, Zwiebeln und
Ingwer in Currysauce 13,90

Butter Chicken

Sahniges Tandoori Chicken in Currysauce, mit Butter

Chicken Korma
Hahnchenbrusffilet in Mandel-Cashewnuss-Cremesauce
mit Kokos

Chicken Alu

Héhnchenbrustfilet mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch
in wirziger Sauce ~
Chicken Sal:!'i
Hahnchenbrustfilet mit frischen Gewiirzen, Tomaten,
Knoblauch, Ingwer, in wiirziger Sauce

Chicken Champignons
Héhnchenbrustfilet mit Champignons, Zwiebeln,
Zwiebeln, frischen Tomaten, in Buttersauce

Chicken Tikka Masala
Héhnchenbrustfilet im Tandoori-Ofen gegrilll, mit P
Zwiebeln, frischen Tomaten und Buttersauce

Chicken Chilli ,
Héhnchenbrustfilet gebraten mit Paprika, Zwiebel
Ingwer, Knoblauch und versch. Gewiirzen

13,90

13,90

13,90
13,90

13,90




